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Marcadores para Superficie en
Contacto con Alimentos

* Disefiado para marcar sobre superficies en contacto con alimentos, utilizados
en el procesamiento y/o transporte de los alimentos.

* Marcadores de secado rdpido, marcador de tinta permanente para propésitos
generales.

* Los marcadores se pueden utilizar en temperaturas que abarca -29 °C a 246 °C
(-20 °F a 475 °F)

* |deales para marcar sobre metal, vidrio, pldstico, cartén, caucho y mads
superficies.

* Cuenta con mecanismo de cierre interno de la vélvula que evita que la tinta se
seque cuando no se tapa el marcador o se deja de usar por largo tiempo.

* Disponibles en cédigos de colores para ayuda al plan HACCP.
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12 pz por caja.
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